
Menù di S. Valentino
14 Febbraio 2026 a cena.



INTENSITÀ
Risotto Carnaroli ai pistilli di zafferano,

 mantecato con scorza di limone e pecorino,
 con battuta di gambero rosso a crudo.

PROFONDITÀ
Filetto di scorfano croccante all’arrabbiata,
 su bottarga e pomodorini ciliegino confit.

DOLCEZZA
Pesca sciroppata al Nebbiolo,

 con amaretti e perla di mousse al cioccolato.

Menù
INIZIO

Moscardini stufati 
con polentine croccanti al rosmarino.

80€ a coppia
Acqua e caffè inclusi

Vini ed altre bevande escluse



L’amore, come la cucina, 
è questione di tempo.


